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£ 01 Seetang Salat X %z 4,50

E 02 Avocado Salat® mit Seetang % 5,50

% 03 LachssalatP 6,00

=l 04 Miso SuppeFK 4,50
05 Edamame’ b 4,50

06 Mini Fruhlingsrollen” 6 Stk. 3,50
07 Ebi Fry”B 3 Stk frittierte Garnelen 5,00

08 YakitoryKF 5,00
2 Stk. HahnchenspieBe mit stiBer SoRe™

— —

r— I

E i

[p) SV 01 Seidentofu % 5,50

g - mit Pankomehl frittiert und Spezial Sosse

“n 52 SV 02 Seetang Salat & Mango

— ,32 mit flambiertem Lachs, Tobikko und Sesam Dressing 7,50

) mit flambierter Garnele, Tobikko und Sesam Dressing 7,50

— mit flambierten Jakobsmuscheln, Tobikko und Sesam Dressing 8,50

SV 03 Seetang Salat & Avocado:

mit flambiertem Lachs, Tobikko und Sesam Dressing 7.50
mit flambierter Garnele, Tobikko und Sesam Dressing 7.50
mit flambierten Jakobsmuscheln, Tobikko und Sesam Dressing 8,50

A \legetarisch

09 Avocado W 3,50
10 SakeP Lachs 4,50
11 EDbi® Garnele 4,50
a 12 Unagi*FP Adl 5,00
= 13 Thunfisch® 5,50
14 InariF Tofu Tasche % 3,90
15 Tamago*© 3,90
16 Flambierter Sake*FP (Lachs) 5,00
17 Flambierte Ebi** 5,00

18 Flambierter Thunfisch¥FP 5,50
19 Jakobsmuscheln®FE 6,00
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20 Shio SakekF 4,50
21 LachstatarkP 4,50
22 ThunfischtatarkP 5,50
; 23 Gekochter Thunfisch“P 4,50
2 24 EbitatarX 5,00
25 Tobikko 5,50
26 lkura 6,50
27 Wakame Seetang &7 4,00
28 Mango Maki s 3,50
29 Tuna Mayo*P gekochter Thunfisch 4,00
30 Kappa“ts 3,50
o 31 Paprika %z 3,50
v 32 Rettich Y7 3,50
a 33 Avocado b 4,00
34  Ebi Maki® Garnele 4,00
35 Sake MakiP Lachs 4,00
36 Tekka MakiP Thunfisch 4,00
37 AvoEbi Maki® Garnele und Avocado 4,50
38 AvoSake MakiP Lachs und Avacado 4,50
39 Unagi Maki 4,90
40 Alaska SashimiP® lachs 14,50
41 Red Star SashimiP Thunfisch 15,50
42 The Royal Sashimi®® Mix 17,50

Mit extra Sushireis +2,-€
Mit extra Miso Suppe +2,-€

Abbildungen kdnnen vom Original abweichen.
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TempurarckFrb 13,50
panierte Rolle mit Lachs,
Avocado, Cheese Cream,

Sesam & SoRe™

EbitenAkFE
panierte Garnele, Avocado, Sesam,
Masago umhiillt & SpezialsoRe™

Tiger Rol[AKFDEB
frittierte Garnele, Avo, SpezialsoBe™
& mit Aal umhillt

13,50

16,50

Spice TunakP
Scharfes Thunfischtatar,
Gurke & Sesam

Sake RainbowXFDE
Gurke, Surimi, Avo mit gehackte Garnele
& mit Lachs umhiillt

Thunfisch Rainbow"F.P8
Gurke, Surimi, Avo, gehackte Garnele
& mit Thunfisch umhiillt

Ebi RainbowXFe
Gurke, Surimi, Avo, gehackte Garnele
& mit Garnele umhiillt

14,00

15,50

15,50

15,50

Surimi Rainbow PG
Surimi, Avo, Gurke & Cheese Cream,
Mayonnaise, mit Thunfisch, Lachs

& Avocado umhiillt & SpezialsoBe

15,50

Abbildungen kdnnen vom Original abweichen.

70

71

72

73

74

75

76

80

Flambierter Alaska
RainbowXeDbF

mit Garnele, Avocado, Gurke,
Mayonnaise & Cheese Cream mit
flambiertem Lachs umhiillt & SpezialsoRe

15,50

Shaolin Vegetarisch %» 12,50
mit Gurke, Paprika, Rettich, Sesam &

Avocado umhiillt mit Spezial Sosse

Ebi Tempura Rainbow 15,50

mit frittierten Garnelen, knusprigem,
griinem Spargel, Cheese Cream & Lachs
umhiillt mit SpezialsoBe

Tempura Futo Alaska 6 Stk. 14,50
mit Avocado, Lachs, Cheese Cream,
Mayonnaise & Spezialsofe

Tempura Futo Ebisu # 6 5tk.14,50
mit Avocado, Surimi, Garnele, Mayonnaise,
Schmelzkdse, Chili & SpezialsoBe (scharf)

Tempura Futo Shaolin 6 Stk. 14,00
mit Gurke, Paprika, Rettich, Cheese Cream,
Mayonnaise & Spezialsofe

Spezial Red Star Rainbow. 18,00
Mango, Gurken, frittierte Ebi umhiillt

mit flambiertem Thunfisch mit spezial
Mayonnaise-Sofe

The New Must Try,

Royal Inside-Out

Softshell Crab frittiert, Avocado, Mango
mit SpezialsoBe Teriyaki & Mayonnaise
umhllt mit Unagi

18,00
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D 8 x panierte California (vegetarisch) &z P5 8 Nigiris, 8 Gunkan,
L 8 x Buddha Inside-Out, 4 Tofu, 12 Makis, 8 Inside-Out,
o 4 Tamago, 4 Avocado Nigiri, 2 Tempura Inside-Out Rolls @B 70,00
= 12 Makis 4710
- akis 40,00 , . .
— P64 Sake, 4 flambierte Sake, 4 Ebi, 4 Unagj,
—< 2 Sake, 2 Thunfisch, 2 Ebi, 2 Unagj, 4 flambierte Ebi, 4 Hotategai, 36 Makis
& 18 Makis, 8 Inside-Out, 2 Tempura Inside-Out Rolls @KFD) 85,00
— 1 panierte Sushirolle ®2 45,00 ‘ ‘
P7 6 Sake, 6 Thunfisch, 6 Ebi,
4 Sake, 4 Thunfisch, 4 flambierte Ebi, 6 Lachstatar, 6 Unagj, 6 Hotategai,
4 Hotategai, 18 Makis, 24 Makis, 16 Inside-Out,
16 Inside-Qut ACkD) 65,00 2 Tempura Inside-Out Rolls &&FP) 120,00
=
@8 50 Shaolin“Fuys 10,00 = 55 Ichiban Inside-Out<kP 12,00
% Gurke, Tofu, Avocado, Paprika und Sesam Lachs, Rucola & Philadelphia, Mango,
é 51 AlaskacP 12,00 umhiillt mit Sesam
E' Lachs, Avocado, Mayonnaise und Tobikko 58 Panierte Lachs&P 12,00
52 California®c 10,00 mit Masago umhiillt, Avo und Cheese Cream
Krebsfleischimitat, Avocado, 59 Panierte Lachs®kP 12,00
00 Mayonnaise und Masago mit Sesam umhdillt, Avo und Cheese Cream
2 53 Rucola®kP 12,00 40 Panierte Lachs®*? 12,00
. Lachs, Rucola, Avo, mit Rucola umhiillt, Avo und Cheese Cream
Cheese Cream und Sesam 61 Crunchy Californiac<F 12,00
54 Tuna Inside-Out&kP 12,00 Lachs, Avo, Cheese Cream,
gekochter Thunfisch, Gurke, Sesam Rostzwiebeln und SpezialsoBe™
== i B4 TempuratkF 14,00
@sl 31 Vegetarisch vy 12,00 P )
g B2 SakeXFP (Lachs) 14,00 B5 Unagi*FP gegrillter Al 16,00
<8N B3 Chicken®F Yakitory 14,00 B6 MixKFP 16,00
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S1
S2
S3
S4
S5

UdonA< Tempura Gemiise

UdonA<F Yakitory HahnchenspieBe mariniert
UdonACKED mit gegrilltem Lachs

Udon*¢ mit paniertem Hahnchen

Udon*¢ mit Rindfleisch

S11 Ramen* Tempura Gemiise

S12 Ramen*<F Yakitory HahnchenspieBe mariniert
$13 RamenACKFED mit gegrilltem Lachs

S14 RamenA¢ mit paniertem Hahnchen

S15 Ramen< mit Rindfleisch

12,00
14,00
14,50
14,00
14,50
12,00
14,00
14,50
14,00
14,50

-p)

g Ul Udon”mitverschiedenem Gemtse und Tofu 12,00
E U2 Udon*Ff Yakitory HahnchenspieBe mariniert 14,00
m— U3 UdonA&FD mit gegrilltem Lachs 14,50
% U4  Udon* mit paniertem Hahnchen 14,00
— U5 Udon? mit Rindfleisch 14,50
g U11 Ramen” mitverschiedenem Gemiise und Tofu 12,00
5 U12 RamenAYakitory HahnchenspieBe mariniert 14,00
) U13 RamenAKFD mit gegrilltem Lachs 14,50
E U14 Ramen? mit paniertem Hahnchen 14,00
E U15 RamenAmit Rindfleisch 14,50
o= R1 mitverschiedenem, gebratenen Gemiise %7 12,00
E 5 Gekochter Reis R2 HahnchenspieBe, mariniert mit gebratenem Gemiise 14,00
g als Beilage R3  mit gegrilltem Lachs“"® und und gebratenem Gemise 14,50
; R4 mit paniertem Hdhnchen und gebratenem Gemise® 14,00
- R5 mit Rindfleisch und gebratenem Gemise 14,50
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BB1 Bento Box 1 16,00
4 Stk. Nigiri, 3 Stk. Maki,

2 Stk. Inside Out,

3 Stk. Lachs Sashimi, Reis, Edamame, Miso Suppe

BB2 Bento Box 2 16,00
2 Stk. Ebi Tempura,
2 Stk. Yakitory, Reis, Edamame, Miso Suppe

BB3 Bento Box 3 Vegetarisch %7 15,00
4 Stk. Mini Frihlingsrollen,

4 Stk. Inside Out, Seetang-Avocado-Salat,

Gemiise, Tofu, Reis, Miso Suppe

Maki BoxP 7,00
3 Lachs, 3 Thunfisch, 3 Gurken, 3 Avocado
Vegetarier Box" %7 9,50
2 Tofu, 6 Stk. Makis, 4 Stk. Inside-Out

M4  StartertP 12,00

3 Nigiri, 6 Stk. Makis, 2 Inside-Out, Miso-Suppe
M5 Big Maki PlatteXP 36 Stk. gemischt 19,00

M6  Big Nigiri Platte®FP 10 Stk. gemischt 22,00
M7 Inside-Out Box®<P 16 Stk. gemischt 22,00

M8 Kyoto Box®FP 8 Nigiri und 24 Stk. Makis 31,00

M9 Sakura BoxKFADP 38,00
Seetang Salat, 12 Stk. Makis,
4 Nigiris, 16 Stk. Inside-Out

M10 Deluxe Inside Out & Tempura*F4P 38,00
2 Tempura Inside-Out Rolls,
8 Stk. gemischte Inside Out

M11 Big Nigiri PlatteFAP 20 Stk. Mix-Nigiri 40,00

M12 Nigiri & Inside Out Mix*FAPVeg &g 15,00
4 Stk. Nigiri (veg.) & 8 Stk. Inside Out (veg.)

M13 Maki & Inside Out MixkFAD 15,00
12 Stk. Makis und 8 Stk. Inside-Out
M15 Mini Mix TwoKFAD 20,00

4 Stk. Nigiri, 6 Stk. Makis und 8 Stk. Inside Out

Abbildungen kdnnen vom Original abweichen. 4 Vegetarisch
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Wasser Hassia Still
Wasser Hassia Sprudel
Apfelsaftschorle Klar / Triib
Maracujaschorle
Johannisbeerschorle

Rhabarberschorle

Coca-Cola original taste'™ FI. 0,331
Coca-Cola zero sugar'28™ F|. 0,33 |
Mezzo Mix'? FI. 0,33 |
Fanta? FI. 0,331
Sprite FI. 0,33 |
Arizona Eistee Peach FI.O.5 |
Arizona Blue Berry FI.O5 |
Arizona Pomegranate Green Tea FI.O5 I
Trade Island Peach FI. 0,33 |
Bionade Holunder FI. 0,33 |

Bionade Himbeer-Pflaume Fl. 0,33 |

3,50
3,50
3,50
3,50
3,50
4,00
4,00
4,00
4,00
3,50
3,50
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= Sencha 3,00
§ Japanischer Griintee
M ;
ma 341 Jasmin Tee 3,00
343 Espresso 2,00
344 Cafe 2,70
345 Cappuccino 3,00
Latte Macchiato 3,50

100 Sesamballchen 2 Stk.AX 3,50
101 Kokosnussballchen 2 SktA 4,50

102 Mochi 1 Stk.A 2,50
Geschmack: Griintee, Kokos,
Schoko oder Kokos-Mango




Asahi

87 Kirin

88 Sapporo

89 Pils / Alkoholfrei
Pils

90 Konig Ludwig Weizenbier
Hell / Alkoholfrei

Fl.
Fl.
FI.

Fl.
Fl.

FI.

0,33 |
0,331
0,33 |

0,33 |
051

051

4,20
4,20
4,50

3,20
4,20

4,20

-

Abbildungen kdnnen vom Original abweichen.

Hinweis Allergene: "Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Zusatzstoffe: 'koffeinhaltig, Zmit Farbstoff(en),
Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut oder deren Hybridstamme) und daraus “chininhaltig, “mit Taurin, °geschwefelt (enthalt
gewonnene Erzeugnisse, Krebstiere und Krebserzeugnisse, Fier und Sulfite), ‘mit Schwarzungsmitel, ‘mit Phosphat, ‘mit
-erzeugnisse, “Fisch und -erzeugnisse, tErdniisse und Erdnusserzeug- StiBungsmittel, “mit Antioxidationsmittel, "'mit Kon-

servierungsstoff(en), "enthdlt eine Phenylalanin-
quelle, ™mit Geschmacksverstdrker(n), "*gewachst,
Herhohter Koffeingehalt (32 mg/100 ml)

nisse, "Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse, ®Milch und
-erzeugnisse (einschlieBlich Laktose), #Schalenfriichte, d. h. Man-
deln, Pistazien, Hasel-, Wal-, Kaschu-, Pekan-, Para-, Makadamia-,
und Queenslandniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse, 'Sellerie
und -erzeugnisse, ‘Senf und -erzeugnisse, “Sesam und -erzeugnisse,
‘Schwefeldioxid und Sulfite (Konzentration mehr als 10mg/kg oder
10mg/1), ausgedriickt als SO2, “Lupinen und daraus gewonnene Er- Preise geleten ab Oktober 2024
zeugnisse, "Weichtiere und daraus gewonnenen Erzeugnisse Designed by finestyle.de

Alle Preise sind in Euro, inkl. gesetzlicher MwSt.
und Bedienung.




91 Choya Umeshu Dento

Fl. 50 ml 5,90
Warm / Kalt, 15% Pflaumenwein

mit ganzen Pflaumen

d3HISINV AV

Hakushika Ginjo
Nama Chozo

Fl. 180 ml 12,00
Fl. 300 ml 18,00
Warm / Kalt, 13,3% - Premium Reiswein
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= Glas 0,2 |
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= 93 Riesling trocken 4,90
g 94  Grauburgunder trocken 4,90
% 95 Chardonnay trocken 4,90
rm 96 Weissweinschorle 4,90

Merlot trocken 4,90




SHAKUDO

SUSHI/rNOODLES

Q@ Mina-Rees-StralRe 5

® Offnungszeiten:
Mo.-Sa. 11.30-21.00 Uhr
So. Ruhetag

Alle Gerichte sind auch zum
Mitnehmen & zum Liefern
nach Hause.




