


VORSPEISEN

THE SPECIAL 
NEW

 MUST TRY

NIGIRI
2 Stk.

01 Seetang Salat K   4,50
02 Avocado SalatK mit Seetang   5,50
03 LachssalatD 6,00
04 Miso SuppeF,K 4,50
05 EdamameF   4,50
06 Mini FrühlingsrollenA 6 Stk. 3,50
07 Ebi FryA,B 3 Stk. frittierte Garnelen 5,00
08 YakitoryK,F 5,00
 2 Stk. Hähnchenspieße mit süßer Soße10

SV 01 Seidentofu   5,50
 mit Pankomehl frittiert und Spezial Sosse
SV 02 Seetang Salat & Mango
	 mit	flambiertem	Lachs,	Tobikko	und	Sesam	Dressing 7,50
	 mit	flambierter	Garnele,	Tobikko	und	Sesam	Dressing 7,50 
	 mit	flambierten	Jakobsmuscheln,	Tobikko	und	Sesam	Dressing 8,50
SV 03 Seetang Salat & Avocado:
	 mit	flambiertem	Lachs,	Tobikko	und	Sesam	Dressing 7,50
	 mit	flambierter	Garnele,	Tobikko	und	Sesam	Dressing 7,50 
	 mit	flambierten	Jakobsmuscheln,	Tobikko	und	Sesam	Dressing 8,50

09 Avocado   3,50
10 SakeD Lachs	 4,50
11 EbiB Garnele 4,50
12 UnagiK,F,D Aal 5,00
13	 ThunfischD 5,50
14 InariF Tofu	Tasche   3,90
15 TamagoC 3,90
16 Flambierter SakeK,F,D	(Lachs) 5,00
17 Flambierte EbiK,F 5,00
18	 Flambierter	ThunfischK,F,D 5,50 
19 JakobsmuschelnK,F,B 6,00 

 Vegetarisch



40 Alaska SashimiD Lachs	 14,50
41 Red Star SashimiD Thunfisch	 15,50
42 The Royal SashimiD,B Mix 17,50

 Mit extra Sushireis + 2,- € 
 Mit extra Miso Suppe + 2,- €

GUNKAN
2 Stk.

MAKI
6 Stk.

SASHIMI

20 Shio SakeK,F 4,50
21 LachstatarK,D 4,50
22	 ThunfischtatarK,D 5,50  
23	 Gekochter	ThunfischC,D 4,50
24 EbitatarK 5,00  
25 Tobikko 5,50  
26 Ikura 6,50
27 Wakame Seetang  4,00

28 Mango Maki  3,50  
29 Tuna MayoC,D	gekochter	Thunfisch 4,00  
30 KappaK  3,50  
31 Paprika  3,50 
32 Rettich  3,50  
33 Avocado  4,00 
34 Ebi MakiB Garnele 4,00  
35 Sake MakiD Lachs 4,00  
36 Tekka MakiD Thunfisch 4,00
37 AvoEbi MakiB Garnele und Avocado 4,50
38 AvoSake MakiD Lachs	und	Avocado 4,50
39 Unagi Maki 4,90

Abbildungen	können	vom	Original	abweichen.



Abbildungen	können	vom	Original	abweichen.

62 TempuraA,C,K,F,D 13,50
	 	panierte	Rolle	mit	Lachs,		 

Avocado,	Cheese	Cream,	 
Sesam & Soße10

63 EbitenA,K,F,B 13,50
	 	panierte	Garnele,	Avocado,	Sesam,	 

Masago umhüllt & Spezialsoße10

64 Tiger RollA,K,F,D,B 16,50
	 	frittierte	Garnele,	Avo,	Spezialsoße10  

& mit Aal umhüllt

65 Spice TunaK,D 14,00
	 	Scharfes	Thunfischtatar,	 

Gurke & Sesam

66 Sake RainbowK,F,D,B 15,50
	 	Gurke,	Surimi,	Avo	mit	gehackte	Garnele	 

&	mit	Lachs	umhüllt

67	 Thunfisch	RainbowK,F,D,B 15,50
	 	Gurke,	Surimi,	Avo,	gehackte	Garnele	 

&	mit	Thunfisch	umhüllt

68 Ebi RainbowK,F,B 15,50
	 		Gurke,	Surimi,	Avo,	gehackte	Garnele	 

& mit Garnele umhüllt 

69 Surimi RainbowK,C,D,G 15,50
	 		Surimi,	Avo,	Gurke	&	Cheese	Cream,	 

Mayonnaise,	mit	Thunfisch,	Lachs	 
& Avocado umhüllt & Spezialsoße

70  Flambierter Alaska 15,50 
RainbowK,B,D,F

	 	mit	Garnele,	Avocado,	Gurke,	 
Mayonnaise	&	Cheese	Cream	mit	 
flambiertem	Lachs	umhüllt	&	Spezialsoße

71  Shaolin Vegetarisch  12,50
	 	mit	Gurke,	Paprika,	Rettich,	Sesam	&	 

Avocado umhüllt mit Spezial Sosse

72 Ebi Tempura Rainbow 15,50
	 	mit	frittierten	Garnelen,	knusprigem,	 

grünem	Spargel,	Cheese	Cream	&	Lachs	 
umhüllt mit Spezialsoße

73 Tempura Futo Alaska 6 Stk. 14,50
	 	mit	Avocado,	Lachs,	Cheese	Cream,	 

Mayonnaise & Spezialsoße

74 Tempura Futo Ebisu  6 Stk. 14,50
	 	mit	Avocado,	Surimi,	Garnele,	Mayonnaise,	 

Schmelzkäse,	Chili	&	Spezialsoße	(scharf)

75 Tempura Futo Shaolin 6 Stk. 14,00
	 	mit	Gurke,	Paprika,	Rettich,	Cheese	Cream,	 

Mayonnaise & Spezialsoße
76 Spezial Red Star Rainbow. 18,00
	 	Mango,	Gurken,	frittierte	Ebi	umhüllt	 

mit	flambiertem	Thunfisch	mit	spezial	 
Mayonnaise-Soße

80  The New Must Try,  
Royal Inside-Out 18,00

	 	Softshell	Crab	frittiert,	Avocado,	Mango	 
mit	Spezialsoße	Teriyaki	&	Mayonnaise	 
umhüllt mit Unagi

SPEZIAL INSIDE-OUT
8 Stk.



50 ShaolinK,F  10,00
	 Gurke,	Tofu,	Avocado,	Paprika	und	Sesam
51 AlaskaC,D 12,00
	 Lachs,	Avocado,	Mayonnaise	und	Tobikko
52 CaliforniaA,C 10,00
	 	Krebsfleischimitat,	Avocado,	 

Mayonnaise und Masago
53 RucolaC,K,D 12,00
	 	Lachs,	Rucola,	Avo,	 

Cheese	Cream	und	Sesam
54 Tuna Inside-OutC,K,D 12,00
	 gekochter	Thunfisch,	Gurke,	Sesam

B1 Vegetarisch  12,00 
B2 SakeK,F,D	(Lachs) 14,00
B3 ChickenK,F Yakitory 14,00    

55 Ichiban Inside-OutC,K,D  12,00
	 	Lachs,	Rucola	&	Philadelphia,	Mango,	 

umhüllt mit Sesam
58 Panierte LachsC,K,D 12,00
	 mit	Masago	umhüllt,	Avo	und	Cheese	Cream
59 Panierte LachsC,K,D 12,00
	 mit	Sesam	umhüllt,	Avo	und	Cheese	Cream
60 Panierte LachsC,K,D 12,00
	 mit	Rucola	umhüllt,	Avo	und	Cheese	Cream
61 Crunchy CaliforniaC,K,F,D  12,00
	 	Lachs,	Avo,	Cheese	Cream,	 

Röstzwiebeln	und	Spezialsoße10

P1  8	x	panierte	California	(vegetarisch)	  
8	x	Buddha	Inside-Out,	4	Tofu,	 
4	Tamago,	4	Avocado	Nigiri,	 
12 Makis (A,F,K) 40,00

P2  2	Sake,	2	Thunfisch,	2	Ebi,	2	Unagi,	 
18	Makis,	8	Inside-Out,	 
1 panierte Sushirolle	(K,D)	 45,00

P4  4	Sake,	4	Thunfisch,	4	flambierte	Ebi, 
4	Hotategai,	18	Makis,	 
16	Inside-Out	(A,C,K,D) 65,00

P5  8	Nigiris,	8	Gunkan,	 
12	Makis,	8	Inside-Out,	 
2	Tempura	Inside-Out	Rolls	(A,C,F,D) 70,00

P6  4	Sake,	4	flambierte	Sake,	4	Ebi,	4	Unagi,	 
4	flambierte	Ebi,	4	Hotategai,	36	Makis 
2	Tempura	Inside-Out	Rolls	(A,K,F,D) 85,00

P7  6	Sake,	6	Thunfisch,	6	Ebi,	 
6	Lachstatar,	6	Unagi,	6	Hotategai,	 
24	Makis,	16	Inside-Out,	 
2	Tempura	Inside-Out	Rolls	(A,K,F,D) 120,00

B4 TempuraA,K,F 14,00
B5 UnagiK,F,D gegrillter Aal 16,00
B6 MixK,F,D 16,00

SUSHI PARTYSET
BOW

LS
INSIDE-OUT

8 Stk.



Gekochter Reis  
als Beilage

UDON/RAMEN-SUPPE
GEBRATENE UDON/RAMEN 

YAKI- 
RICE TELLER

S1 UdonA,C Tempura	Gemüse 12,00
S2 UdonA,C,F Yakitory Hähnchenspieße mariniert 14,00
S3 UdonA,C,K,F,D mit	gegrilltem	Lachs	 14,50
S4 UdonA,C mit paniertem Hähnchen 14,00
S5 UdonA,C mit	Rindfleisch	 14,50
S11 RamenA,C Tempura	Gemüse 12,00
S12 RamenA,C,F Yakitory Hähnchenspieße mariniert 14,00
S13 RamenA,C,K,F,D mit	gegrilltem	Lachs	 14,50
S14 RamenA,C mit paniertem Hähnchen 14,00
S15 RamenA,C mit	Rindfleisch	 14,50

U1 UdonA mit	verschiedenem	Gemüse	und	Tofu 12,00
U2 UdonA,F Yakitory Hähnchenspieße mariniert 14,00
U3 UdonA,K,F,D mit	gegrilltem	Lachs 14,50
U4 UdonA mit paniertem Hähnchen 14,00
U5 UdonA mit	Rindfleisch	 14,50
U11 RamenA mit	verschiedenem	Gemüse	und	Tofu 12,00
U12 RamenA ,F Yakitory Hähnchenspieße mariniert 14,00
U13 RamenA,K,F,D mit	gegrilltem	Lachs 14,50
U14 RamenA mit paniertem Hähnchen 14,00
U15 RamenA mit	Rindfleisch	 14,50

R1 mit	verschiedenem,	gebratenen	Gemüse		  12,00
R2  Hähnchenspieße,	mariniert	mit	gebratenem	Gemüse	 14,00
R3  mit	gegrilltem	LachsK,F,D	und	und	gebratenem	Gemüse	 14,50
R4  mit	paniertem	Hähnchen	und	gebratenem	GemüseA 14,00
R5 mit	Rindfleisch	und	gebratenem	Gemüse	 14,50



BB1 Bento Box 1 16,00
4	Stk.	Nigiri,	3	Stk.	Maki,	 
2	Stk.	Inside	Out,	 
3	Stk.	Lachs	Sashimi,	Reis,	Edamame,	Miso	Suppe

BB2 Bento Box 2 16,00
2	Stk.	Ebi	Tempura,	 
2	Stk.	Yakitory,	Reis,	Edamame,	Miso	Suppe

BB3 Bento Box 3 Vegetarisch   15,00
4	Stk.	Mini	Frühlingsrollen,	 
4	Stk.	Inside	Out,	Seetang-Avocado-Salat,	 
Gemüse,	Tofu,	Reis,	Miso	Suppe

 Vegetarisch

BENTO BOX
M1 Maki BoxD 7,00
	 3	Lachs,	3	Thunfisch,	3	Gurken,	3	Avocado

M3 Vegetarier BoxF    9,50
	 2	Tofu,	6	Stk.	Makis,	4	Stk.	Inside-Out

M4 StarterF,D 12,00
	 3	Nigiri,	6	Stk.	Makis,	2	Inside-Out,	Miso-Suppe

M5 Big Maki PlatteK,D 36 Stk. gemischt 19,00

M6 Big Nigiri PlatteK,F,D 10 Stk. gemischt 22,00 
M7 Inside-Out BoxK,C,D 16 Stk. gemischt 22,00

M8 Kyoto BoxK,F,D 8	Nigiri	und	24	Stk.	Makis	 31,00

M9  Sakura BoxK,F,A,D 38,00
	 	Seetang	Salat,	12	Stk.	Makis,	 

4	Nigiris,	16	Stk.	Inside-Out

M10  Deluxe Inside Out & TempuraK,F,A,D 38,00
	 	2	Tempura	Inside-Out	Rolls,	 

8	Stk.	gemischte	Inside	Out

M11 Big Nigiri PlatteK,F,A,D 20	Stk.	Mix-Nigiri	 40,00

M12 Nigiri & Inside Out MixK,F,A,D Veg.   15,00
	 4	Stk.	Nigiri	(veg.)	&	8	Stk.	Inside	Out	(veg.)

M13 Maki & Inside Out MixK,F,A,D 15,00
	 12	Stk.	Makis	und	8	Stk.	Inside-Out

M15 Mini Mix TwoK,F,A,D 20,00
	 4	Stk.	Nigiri,	6	Stk.	Makis	und	8	Stk.	Inside	Out

MENÜS

Abbildungen	können	vom	Original	abweichen.



Abbildungen	können	vom	Original	abweichen.

320 Wasser Hassia Still Fl. 0,25 l 2,50

321 Wasser Hassia Sprudel Fl. 0,25 l 2,50

331 Apfelsaftschorle Klar	/	Trüb Fl. 0,33 l 4,00

332 Maracujaschorle Fl. 0,33 l 4,00

333 Johannisbeerschorle Fl. 0,33 l 4,00

334 Rhabarberschorle Fl. 0,33 l 4,00

300 Coca-Cola original taste1,2 Fl. 0,33 l 3,50
301 Coca-Cola zero sugar1,2,8,11 Fl. 0,33 l 3,50
302 Mezzo Mix1,2 Fl. 0,33 l 3,50
303 Fanta2 Fl. 0,33 l 3,50
304 Sprite Fl. 0,33 l 3,50
305 Arizona Eistee	Peach Fl. 0,5 l 4,00
306 Arizona Blue Berry Fl. 0,5 l 4,00
307 Arizona	Pomegranate	Green	Tea  Fl. 0,5 l 4,00
308 Trade Island Peach Fl. 0,33 l 4,00
309 Bionade Holunder Fl. 0,33 l 3,50
310 Bionade Himbeer-Pflaume Fl. 0,33 l 3,50

W
ASSER & SÄFTE

SOFTDRINKS



340 Sencha 3,00 
 Japanischer Grüntee
341 Jasmin Tee 3,00
343 Espresso 2,00
344 Cafe 2,70
345 Cappuccino 3,00
346 Latte Macchiato 3,50

KAFFEE UND TEE
DESSERT

Tasse

100 Sesambällchen 2 Stk.A,K 3,50

101 Kokosnussbällchen 2 Skt.A 4,50

102 Mochi 1 Stk.A 2,50 
	 	Geschmack:	Grüntee,	Kokos,	 

Schoko oder Kokos-Mango



Hinweis Allergene: AGlutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, 
Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut oder deren Hybridstämme) und daraus 
gewonnene Erzeugnisse, BKrebstiere und Krebserzeugnisse, CEier und 
-erzeugnisse, DFisch und -erzeugnisse, EErdnüsse und Erdnusserzeug-
nisse, FSojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse, GMilch und 
-erzeugnisse (einschließlich Laktose), HSchalenfrüchte, d. h. Man-
deln, Pistazien, Hasel-, Wal-, Kaschu-, Pekan-, Para-, Makadamia-, 
und Queenslandnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse, ISellerie 
und -erzeugnisse, JSenf und -erzeugnisse, KSesam und -erzeugnisse, 
LSchwefeldioxid und Sulfite (Konzentration mehr als 10mg/kg oder 
10mg/l), ausgedrückt als SO2, MLupinen und daraus gewonnene Er-
zeugnisse, NWeichtiere und daraus gewonnenen Erzeugnisse

Zusatzstoffe: 1koffeinhaltig, 2mit Farbstoff(en), 
3chininhaltig, 4mit Taurin, 5geschwefelt (enthält 
Sulfite), 6mit Schwärzungsmittel, 7mit Phosphat, 8mit 
Süßungsmittel, 9mit Antioxidationsmittel, 10mit Kon-
servierungsstoff(en), 11enthält eine Phenylalanin-
quelle, 12mit Geschmacksverstärker(n), 13gewachst, 
14erhöhter Koffeingehalt (32 mg/100 ml)

Alle Preise sind in Euro, inkl. gesetzlicher MwSt. 
und Bedienung. 

Preise geleten ab Oktober 2024  
Designed by finestyle.de

Abbildungen	können	vom	Original	abweichen.

BIER

86 Asahi Fl. 0,33 l 4,20

87 Kirin Fl. 0,33 l 4,20

88 Sapporo Fl. 0,33 l 4,50

89 Pils / Alkoholfrei Fl. 0,33 l 3,20 
 Pils Fl. 0,5 l 4,20

90 König Ludwig Weizenbier Fl. 0,5 l 4,20
 Hell / Alkoholfrei



93 Riesling  trocken 4,90
94 Grauburgunder trocken 4,90
95 Chardonnay trocken 4,90
96 Weissweinschorle 4,90
97 Merlot trocken 4,90

JAPANISCHER 
PFLAUMEN- & REISW

EIN

 91  Choya Umeshu Dento
 Fl. 50 ml 5,90 
		 	Warm	/	Kalt,	15%	Pflaumenwein	 

mit	ganzen	Pflaumen	

92  Hakushika Ginjo  
Nama Chozo

 Fl. 180 ml 12,00
 Fl. 300 ml 18,00
  Warm	/	Kalt,	13,3%	-	Premium	Reiswein

Glas 0,2 l

OFFENE 
W

EISS & ROTW
EINE



  Mina-Rees-Straße 5 
 64295 Darmstadt

	 	Öffnungszeiten: 
Mo . – S a. 11.30 – 21.00 Uhr 
So. Ruhetag

 06151 822 22 69

 www.shokudo-restaurant.de

 info@shokudo-restaurant.de

Alle Gerichte sind auch zum  
Mitnehmen & zum Liefern  
nach Hause.


